Vorspeisen

Tomate — Mozzarella
mit Basilikum und
Balsamico — Creme, dazu
Brot und Butter

11,00 €

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Ruccola,
Parmesankdise,
Balsamico — Creme,
Brot und Butter

14,50 €

Krabbencocktail (2,5
mit Toast und Butter
14,50 €

Graved - Lachs mit Dill -
Senfsauces), dazu Rostis
und Sour Cremey)

14,50 €

Currycremesuppe
mit Scampi und Sahne
7,50 €

Hummercremesuppe

mit Scampieinlage

und Sahnehaube
7,50 €

Tomatencremesuppe
mit Basilikumsahne
5,50 €

Salate

Cesars Salad 16,00 €
Roémersalat mit Senfdressings) und
Hdhnchenbruststreifen, dazu Parmesankdise,
Rostbrotwiirfel, Brot und Butter

grofier gemischter Salatteller
mit Brot und Butter 7,00 €

mit gekochtem Schinken (2, Kdse und Ei 13,00 €
mit gebratenen Hdhnchenbruststreifen 16,00 €

mit Biisumer Krabben (2) 20,00 €
mit gebratenen Scampi 22,00 €

Beilagensalat 4,50 €
Matjesfiles —

die Spezialitat des Hauses

2 zarte, milde Matjesfilets
auf Vollkornbrot mit Butter...

Natur mit Zwiebelringen 10,00 €

Hausfrauen Art mit Apfeln und Zwiebeln
in Sauerrahmsauce 14,00 €

Helgoldnder Art mit Tomate, Zwiebelringen,
Krabben und Cocktailsaucez,s) 15,00 €

Indische Art mit Zwiebelringen,
Currysauce (25 und Mandarinenfilet 14,00 €

Wenn Sie statt der Brotbeilage
Bratkartoffeln wdhlen,
berechnen wir einen Aufschlag von 3,00 €




Matjes — Hauptgerichte

Sour Creme

2 zarte, milde Matjesfilets mit Sour Creme
(1) und Pellkartoffeln 14,50 €
Matjesteller

3 Matjesfilets (1 natur,

1 Hausfrauen Art, 1 mariniert)

mit Zwiebelringen, dazu verschiedene
Saucen (2,5) und Bratkartoffeln 20,00 €

Art des Hauses

3 Matjesfilets, mariniert in pikanter

Kréiutermarinade mit Zwiebeln und

Wachsbohnensalat, dazu Bratkartoffeln
19,50 €

Hausfrauen Art

3 zarte Matjesfilets mit Apfeln und
Zwiebeln in Sauerrahmsauce, dazu
Bratkartoffeln 19,50 €

Kehdinger Art

3 zarte Matjesfilets mit Zwiebeln und
Speckstippe, dazu Butterbohnen und
Pellkartoffeln 20,00 €

Matjesplatte ab 4 Personen
Matjesfilets (natur, Hausfrauen Art,
mariniert), dazu verschiedene Saucen,
Speckstippe, Bohnen, Pellkartoffeln und
Bratkartoffeln
Zum Sattessen

26,50 €/Person

Fiir 1 zusdtzliches Matjesfilet berechnen
wir 3,00 €.

Wechselnde aktuelle Fischgerichte auf
der Sonderkarte!

Fischgerichte

gebratenes Schollenfilet
mit zerlassener Butter, Kartoffeln
und einem Salatteller 27,50 €

gebratenes Schollenfilet

mit Nordsee - Krabben (2),

dazu Sauce Hollandaise,

Kartoffeln und einem Salatteller 32,50 €

gebratenes Dorschfilet
mit Senfsauce, dazu Kartoffeln und einen
Salatteller 27,00 €

gemischter Fischteller
3 verschiedene Fischfilets, gebraten,
dazu Nordsee — Krabben(2),
Sauce Hollandaise, Kartoffeln
und einen Salatteller

32,50 €

Fischerfriihstiick
Nordsee -Krabben(2) mit Riihrei und
Bratkartoffeln 30,00 €

Krabbenbrot
Nordsee - Krabben(2) auf gebuttertem
Vollkornbrot

mit 2 Spiegeleiern

20,50 €

Nordsee — Krabben(2) an einer
Salatbeilage mit Pellkartoffeln
und Sour Creme(1)

20,00 €

Scampi
Nudeln mit Scampis in pikanter
Tomatensauce mit Knoblauch und
Oliven
23,50 €
Scampipfanne
gebratene Scampis mit Knoblauch und
Tomatenwiirfeln in pikanter
Tomatensauce mit Oliven, dazu Baguette
24,50 €




Fleischgerichte

Sauerfleisch mit hausgemachter
Remouladensauce(2,5)
und Bratkartoffeln 16,00 €
Cordon bleu vom Schwein

mit Schinken(2) und Kiise gefiilltes
Schweineriickenschnitzel,

dazu Sauce Bearnaise, Bratkartoffeln und
einen Salatteller 23,00 €

gebratenes Hdhnchenbrustfilet mit
Currysauce, dazu Reis und einen
Salatteller 19,00 €

Hdhnchenbrustfilet mit Tomate und
Mozzarella iiberbacken, dazu Nudeln und
Tomatensauce 19,00 €

3 gebratene Schweinefiletmedaillons mit
Pfeffersauce, dazu Gemiise und
Kartoffelgratin(8)

26,50 €

Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln,
Kréiuterbutter,

Bratkartoffeln und einem gemischten
Salatteller 31,00 €

Rumpsteak mit gebratenen
Champignons, Kréiuterbutter,
Pellkartoffeln mit Sour Creme(1) und
einem gem. Salatteller 31,00 €

grofSe Currywurst mit Ketchup(2,5)
und Pommes frites 11,00 €

Sollte Ihr Hunger nicht so grof sein, fragen Sie
bitte nach einer kleineren Portion.

Wir verrechnen bei Hauptgerichten

3,00 € pro Portion.

Fiir Kinder
Nudeln mit Tomatensauce 5,00 €

Fischstidbchen mit Kartoffeln 7,00 €

Héhnchensticks
mit Pommes frites 8,00 €
Pommes frites 3,50 €
Ketchup oder Mayo 0,50 €
Vegetarisch

gebratene Champignons in der
Auflaufform mit Zwiebeln und Knoblauch
in Sahnesauce

mit Kdise iiberbacken,
dazu Baguette

15,00 €

gebratenes Pfannengemiise mit
Rosmarinkartoffeln und Sour Creme(1)
16,50 €

Sollten Sie keinen Beilagensalat essen,
bestellen Sie diesen bitte ab.
Wir verrechnen Ihnen 2,00 €.

Bei Umbestellung von Kartoffeln auf
Bratkartoffeln berechnen wir einen Aufschlag von
2,50 €.

Zusdtzliche Bestellungen, wie. z.Bsp.
extra Sauce, extra Champignons, extra
Zwiebeln usw. werden mit 2,50 € pro
Bestellung berechnet.



Dessert

Schmeckerfatzbecher 5,00 €

2 Kugeln Birnenfruchteis*, Vanilleeis und
Erdbeersauce in einer Kugel vereint mit
Schlagsahne und bunten Streuseln

gemischtes Eis (je 1 Kugel) 7,00 €
Eiskrem Vanille*, Schokolade
und Erdbeer mit Schlagsahne

Schwedenbecher ** 9,50 €
3 Kugeln Vanilleeis *mit Apfelkompott,
Schlagsahne und Eierlikér

Dooley’s Becher ** 9,00 €
2 Kugeln Eiskrem Kaffee und 1 Kugel
Vanille* mit Schlagsahne und Dooley’s

Schoko — Nuss — Becher 8,50 €
2 Kugeln Eiskrem Walnuss*,

1 Kugel Schokoladeneis, Sahne,
Schokosauce und Krokant

Stracciatella — Becher 8,50 €
3 Kugeln Eiskrem Sahne — Stracciatella
und Schattenmorellen mit Schlagsahne

Eisschokolade 5,50 €
feine Trinkschokolade mit Eiskrem Vanille*
und Schlagsahne

Sorbetvariation im Glas je Kugel 2,20 €
verschiedene Sorten z. Bsp.: Zitronen-,
Mango-, Himbeer-, Kirsch-

und Cassis — Sorbet

Vanille Frucht Becher 9,00 €

1 Kugel Vanilleeiskrem* und

2 Kugeln Mangosorbet mit Pfirsichspalten
und Schlagsahne

Himbeer — Baisier — Becher 8,50 €
1 Kugel Vanilleeis und

2 Kugeln Himbeersorbet

mit Baiser und Schlagsahne

Rote Griitze Becher 8,50 €
Rote Griitze mit 2 Kugeln Vanilleeiskrem
und Schlagsahne

Rote Griitze mit Vanillesauce 7,00 €
1 Kugel Eis 2,20 €

Portion Schlagsahne 1,00 €

*= mit Farbstoff Beta-Carotin
**=enthdlt Alkohol

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen
in der Speisen- und Getrankekarte:

1 = mit Geschmacksverstarker

2 = mit Konservierungsstoffen

5 = mit SGURungsmitteln oder einer
Zuckerart

7 = Formvorderschinken

8 = mit Antioxidationsmittel

10 = mit Farbstoff

11 = chininhaltig

12 = koffeinhaltig



